Mazurek Owocowy

Kruchy spéd do mazurka

300g maqka pszenna
200g masto

100g cukier puder

3 z6ttka jaj

Make i cukier puder przesiewamy i zarabiam w mikserze razem z mastem.
Rozcieramy grodki, dodajemy zbttko i zagniatamy.

Watkuje po miedzy dwoma pergaminami i schtadzam ok 10 minut. Wyktadamy
forme.

Naktuwamy widelcem spdd i pieczemy 10 minut na 190stC i kolejne 10 minut w
temperaturze 160stC.

Studzimy.

Krem malina truskawka

139g Puree malinowe
116g puree truskawkowe
83g mrozone maliny
83g Z6ttka jaja

699 jaja

699 cukier trzcinowy
25g masa zelatynowa

399 jogurt grecki

Puree, cale maliny i potowe cukru umies€ w rondlu i zagotuj. Drugg polowe cukru
wymieszaj z jajami i zéttkami. Gdy owoce sig zagotujq stopniowo skre§l do masy
jajecznej, gdy potgczysz sktadniki gotuj przez trzy minuty. Energicznie mieszajqgc.
Dodaj maseg zelatynowq. Schtodz do temperatury pokojowej i dodaj jogurt

grecki.



