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Opis stownikowy

RODZAJ Ebook

Opis produktu

CZEKOLADA - FENOMEN | TAJNIKI WIEDZY

Historia czekolady siega okoto 3 tysiecy lat. Wywodzi sie z Ameryki taciriskiej. Wynalezienie ,kakaowego przysmaku” przypisuje sie Olme-
kom. Tradycje produkcji czekolady kontynuowali potem Majowie oraz Aztekowie. Majowie uwazali czekolade za przysmak bogéw, nie
tylko ze wzgledu na jej niebiariski smak i przyjemnos¢ towarzyszaca jej spozywaniu. Przygotowywany z nasion kakaowca napdj otacza-
ny byt wielkg czcig i petnit istotng role podczas odprawiania $wietych rytuatdw.

Ebook - Czekolada - historia, proces produkcji, metody temperowania:

¢ Historia czekolady

* Rodzaje czekolad i jej sktad

* Wptyw czekolady na nasze zdrowie

e Uprawa kakaowca

* Proces produkcji

* Od ziarna do czekolady

¢ Od ziarna kakaowego do miazgi kakaowej

¢ Od miazgi kakaowej do proszku kakaowego
* Temperowanie czekolady - rézne metody

® Przechowywanie produktéw gotowych

Zakup produktu jest mozliwy po optaceniu zamdwienia z gory. Nie jest mozliwa ptatno$¢ za pobraniem.
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Ebook po optaceniu zamdwienia jest udostepniany mailem.

Zdjecie pogladowe
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